l‘\adelgm'f

MIDI

15 mars 4
koLOR A
VERT

Dl MERCREDI

Haricots verts

ENTREES Betteraves ..
vinaigrette
(o
"7
PLAT Cordon bleu Flan d'épinards
GARNITURE Petits pois carottes Salade de mache
LAITAGE Fromage fondu T_artare il 2k
fines herbes
DESSERT Entremet pistache Compote de fruits

@ Végétarien

Nous te souhaitons un bon appétit !

RESTAURANT SCOLAIRE DE
NOINTOT

JEUDI
1)

Céleri mayonnaise

VENDREDI

Mousse de foie

Emincé de beeuf

Timbale de pates
volaille sauce

tomate
Frites
Carré de l'est Petit suisse
Gateau au yaourt Fruit

du chef

Préparé
par notre chef

@

% Les produits locaux

m’



nﬂdel&m RESTAURANT SCOLAIRE DE
nEwrcst

18 mars 22 mars NOINTOT

MIDI LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Terrine de
ENTREES Salade de blé Radis croq'sel Carottes rapées r
campagne
\ﬁ-‘%/ Cassolette de la
PLAT Emincé de beeuf Feuilleté au chevre mer
Gratin de chou-fleur
au jambon
GARNITURE Penne Courgettes en dés Fondue de poireaux
1]
LAITAGE Gouda a la coupe Yaourt nature Fromage fondu Camembert
&P
DESSERT Entremets caramel Fruit Batonnet glace  Compote de pomme

p—

e Préparé .
@ Végetarien @ par notre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e RN




Nadeleine 25 mars
newiest
e
MIDI - LUNDI
DN\
ENTREES Salade mexicaine Houmous du chef
Y,
PLAT Croque-monsieur R'Sfo 0 aux
légumes
GARNITURE Salade verte Riz
I510]
LAITAGE Yaourt nature Fromage fondu
DESSERT Madeleine Créme a la vanille

@ Végétarien

Nous te souhaitons un bon appétit !

29 mars

r 4
MERCREDI

RESTAURANT SCOLAIRE DE
NOINTOT

JEUDI

Concombres
vinaigrette

VENDREDI

Salade de riz

Potée de jambon et

lentilles

Colin sauce oseille

&

Carottes

Coulommiers

Edam a la coupe

Fruit

Flan du chef

@

Préparé

par notre chef

% Les produits locaux

m’



I‘\adelﬂg

MIDI

ENTREES

PLAT

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

@ Végétarien

RESTAURANT SCOLAIRE DE
NOINTOT

A
S o
LUNDI MERCREDI tom!-'m 'y VENDREDI

1 avril 5 avril

Bateau d'endive  Taboulé aux pois
créme au bleu chiches

Y,

Beignets d'oignons

Navarin de Poisson poché, Crépe au fromage
boulettes d'agneau sauce bleu P 9
ngun’!es Riz bleu Poélee d_e légumes
printaniers aux haricots plats
Fromage blchette Petit moulé nature
Coupe de
fromage blanc
Eﬂi’ aux myrtilles
Fruit Gateau au chocolat

g

Préparé .
@ par notre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e RN



nadelﬁm 8 avril 12 avril RESTAURANT SCOLAIRE DE
newiest NOINTOT
A
MIDI LUNDI ) MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade de rizaux ~ ~22de de chou-
ENTREES Carottes rapées Betteraves o fleur
crudites
@‘ croquant
J
Sauté de volaille au enne Al \""’ﬁ/
PLAT . bolognaise de Fricadelle de boeuf Moules
paprika ,
lentilles
fE1 )
GARNITURE Riz a I'espagnole Penne Carottes persillées Frites
LAITAGE Gouda a la coupe  Petit suisse nature Petit moulé calcium Camembert

fG1o)

DESSERT Yaourt aromatisé Fruit Fruit Pomme cuite

=

e Préparé .
@ Végetarien @ par notre chef % Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e RN




Hadelﬂrg

MIDI

15 avril

LUNDI . _

Raita de concombre

ENTREES Salade de lentilles :
et radis
forh
I\
PLAT Porpme de terre Couscou_s aux pois
farcie aux lardons chiches
P I510]
GARNITURE Salade verte Semoule
LAITAGE Mimolette a la Emmental
coupe
DESSERT Fruit Salade de fruits

@ Végétarien

Nous te souhaitons un bon appétit !

frais

19 avril

MERCREDI

J—

RESTAURANT SCOLAIRE DE
NOINTOT

JEUDI

Tomate vinaigrette

VENDREDI
P

Céleri mayonnaise

Nuggets de poulet

/(. ~
Emince ue boeuf
sauce barbecue

Ratatouille Riz
Petit suisse nature Camembert
Tranche de quatre- Fruit

quarts

@

Préparé
par notre chef

% Les produits locaux

m’



