n d |8 RESTAURANT
adeieine 4 septembre 8 septembre SCOLAIRE DE
- NOINTOT
MIDI LUNDI : MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Melon Saucisson a l'ail Tomate vinaigrette Taboulé
PLAT Saute de volaille Tlmpale aux Boeuf au curry Croque au chévre
sauce du chef poissons
(o2
&/
GARNITURE Pates Riz (IGP) Courgettes Salade (Bio)
LAITAGE Emmental a la Yaourt nature Carré de I'Est Petit suisse
coupe
3 hocol
DESSERT Glace Fruit sse au chocolat Fruit

du chef

oare | e

Végétarien -B. Recette anti gaspi Prepare %Les produits locaux
: par notre chef

Nous te souhaitons un bon appétit ! e T



Hadem

MIDI , MERCREDI
ENTREES Céleri rémoulade  Macédoine au thon Carottes vinaigrette Melon
Boeuf a la Macorinis au . . )
PLAT A Hachis de lentille  Poulet au paprika
provencale VBF jambon
GARNITURE Haricots vert Macaroni (BIO) @ Carottes
LAITAGE Edam a la coupe Yaourt nature Petit su'.ss,e I‘Vl|molette
aromatise a la coupe
Yaourt aromatisé . .
DESSERT Pot de glace Fruit Flan aux abricots

(BIO)

P | Py

. o . . Préparé .
@ Végetarien -&’ Recette anti gaspi @ par notre chef %Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! e T




RESTAURANT

': 18 septembre au 22 septembre SCOLAIRE DE
—_ NOINTOT
&
ENTREES Tomates vinaigrette Betteraves & mais Salade Carotte(sB\I/g)angrette
PLAT Nuggets de poulet Pates aux légumes Hot dog dos de colin sauce
creme
GARNITURE Petits pois Frites Semoule &
Courgettes
LAITAGE Camembert (AOP) Créme de gruyeére Gouda a la coupe Petit sulsse
aromatise
.‘@.
DESSERT Gélifié chocolat Esquimau Fruit Flan patissier
Végétarien @ Recette anti gaspi @ Pt:aéfar’\;étre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! TN e e



25 septembre au 29 septembre

RESTAURANT
SCOLAIRE DE

_— NOINTOT
B
ENTREES Terrine de Mortz.ﬂdelle Concombres Salade de tomates
campagne cornichon bulgares
PLAT Ro6ti de beeuf VBF Poisson pané Pizza aux légumess BIanquetBt;:Cde dinde
GARNITURE Purée de carottes Riz (IGP) Purée
LAITAGE Petit moulé calcium Fromaﬁ:rzl(lef fines Yaourt nature (BIO) Saint paulin
.&o
DESSERT Fruit (BIO) Flan nappé caramel Glace Compote de fruits
o 7 - —
Végétarien -fé’\’ Recette anti gaspi @ Prepare Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !

—e e R R S

par notre chef




Hadelﬁﬁ oo

-
N A
)

MIDI MERCREDI VENDREDI
ENTREES Friand au fromage Coleslaw (Bio) Salade de blé
Cassoulet
PLAT Couscoys de pois Cordon bleu Poulet
chiches
GARNITURE Semoule (BIO) (S'.a”.’ Saucisse & Haricots beurre Petit pois (BIO)
poitrine de porc)
LAITAGE Tomme blanche Babybel Coulommiers Petit sul_ss,e
aromatisé
(.tsa)
DESSERT Pudding du chef Fruit (BIO) Entremets caramel Fruit

——

Végétarien {.f’) Recette anti gaspi Prépare % Les produits locaux
g & gasp par notre chef P

Nous te souhaitons un bon appétit ! e Em NG




RESTAURANT
9 octobre au 13 octobre SCOLAIRE DE
A NOINTOT

Carottes rapées :

ENTREES (BIO) Betteraves & mais Potage salade de lentilles
sauté de beeuf
PLAT Marmite du pécheur Roti de porc sauce piquante Mac n'Cheese
VBF
. . Carottes
GARNITURE Riz pilaf Ratatouille N Salade verte
boulangeres
LAITAGE Petit moulé calcium Kiri Petit sulsse Camembert AOP
aromatise
DESSERT Entremets vanille Fruit (BIO) Quart—cil.;afrts du Fruit
Végétarien @ Recette anti gaspi @ Pt:aéfar’\;étre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! JEIES 3T e



RESTAURANT

* 16 octobre au 20 octobre SCOLAIRE DE
'& NOINTOT
i xoLOR
ENTREES Carottes r?pees et Pomelos Velou_te de Rillette
mais champignons
PLAT Boulettes de volaille Las’agnes de ROt.' de porc aux Colin meuniére
légumes oighons BBC
GARNITURE Haricots verts (BIO) Riz senl;llgomplet Purée de potiron
LAITAGE Edam a la coupe Petit sw_ss’e Fromage blanc, Carré de I'Est
aromatise
Flan patissier du Entremet caramel
DESSERT pchef Banane et cigarrette Fruit (BIO)
russe
Végétarien .%:’-\). Recette anti gaspi Préparé

Nous te souhaitons un bon appétit !

par notre chef

Les produits locaux




